NOTRE. CARTE

"du soir

Togue & Passion pense aux gourmands :

Entrée + plat + dessert d la carte 32€

Les entrées
Velouté de saison aux copeaux de foie gras perlé a I'huile de truffe 13,50€
Crottin de chévre roti aux noix torréfiées, juliennes de viande séchée 12.00€
Poélée de gambas en persillade, méli mélo de champignons sauvages 14.00€
Foie gras de canard mi cuit « maison », fleur de sel 14.50¢€

Les poissons
Supréme de flétan, beurre blanc au gingembre 15.00€
Effiloché d'échalotes confites et filet de rouget poélé, jus déglacé au cidre 14.00¢€
Filet de bar réti a I'arréte vinaigrette tiéde de tomates confites 19.00€

Les viandes

Entrecdte grillée a la fleur de sel 15.00¢€
Tartare de beeuf traditionnel (180gr/360gr) 13.50€/23.00¢€
Filet de Kangourou, réduction d'estragon 15.00€
Pavé de noix de veau en viennoise de cépes et parmesan 19.00€
Magret de canette en paille de céleri, chataignes grillées au jus 16.00€
Les desserts
Créme briilée du moment 5.50¢€
Fondant au chocolat 5.50€
Verrine de saison 5.50€
Banoffee pie (banane, toffee « caramel crémeux » crumble) 5.50€
Pain d'épices fagon pain perdu, aux poires caramélisées glace de saison 5.50¢€
Café ou thé gourmand 5.50€
Demi Saint Marcellin/ Saint Marcellin (entier) 3.50€/5.50€

(Prix net ttc, service compris).



