
Carte 
 

                 MENU GOURMET    (MIDI ET SOIR) 
Entrée + plat + dessert (à choisir dans la carte)  28 €  
Entrée du jour + plat à la carte + dessert    23 € 

 
                  FORMULES DU JOUR    (UNIQUEMENT LE MIDI) 
Entrée du jour + plat du jour + dessert du jour  15 €  
( supp de 2 € pour dessert à la carte ) 
Entrée du jour + plat du jour     13 € 
Plat du jour + dessert du jour     13 €  
( supp de 2 € pour dessert à la carte )  
Plat du jour       10 € 

 
FORMULE FRAICHEUR GOURMANDE 

Entrée à la carte ou grande salade + café ou thé gourmand   14.50 € 

 
 GRANDES SALADES 

TERRE ET MER       10 € 
Méli-mélo de salade, tagliatelles de carottes, tomates, écrevisses, blanc de volaille, thon et pomme granny  smith 
ROYANS       10 € 
Méli-mélo de salade, tagliatelles de carottes, tomates, saumon mariné, ravioles frits et  concombres 
ITALIENNE        10 € 
Méli-mélo de salade, tagliatelles de carottes, tomates, jambon cru, parmesan et artichaut mariné 
LYONNAISE        10 € 
Méli-mélo de salade, tagliatelles de carottes,tomates, lardons, œuf poché et croûtons 
MEXICAINE         10 € 
Méli-mélo de salade, tagliatelles de carottes, tomates, mais ,chorizo et poivrons marinés 

 

ENTREES 
(Supplément  XL  4 €, servi avec garniture) 

Anti-pasti         10 €  
 Poivrons ,artichauts, aubergines marinés, tomates confites et parmesan   
Carpaccio de bœuf          10 €  
 Copeaux de parmesan et huile de basilic citronnée  
Saumon mariné maison         10 € 
 

 SUGGESTION DE LA MAISON 
Foie gras de canard  « maison »  mi-cuit          14 €  
Disponible sous vide à emporter   10€ les 100g 

 

PLATS 
 
Entrecôte grillée à la fleur de thym (180g)        15 € 
Tartare de bœuf ( 180g ou 360g      supp 9 €)        14 € 
Escalope de veau poêlée, marinade de fèves au citron et poivre vert        16 € 
Brochette de gambas et Saint Jacques au pistou de coriandre frais        16 € 
Dos de cabillaud braisé au corail d’oursin        14 € 
Tagliatelles aux pétoncles et gambas, crème de crustacés        12 € 
Tagliatelles, crème parfumée à la truffe, magret mariné et copeaux de foie gras       12 € 
 
 

FROMAGES               DESSERTS       5.50 € 
 
Assiette de fromage 3.50 € Fondant chocolat     
Demi Saint-Marcellin 4.50 € Crème brûlée du moment    
Saint-Marcellin 5,50 € Dessert glacé du moment    
Fromage blanc 3.50 € Café ou thé gourmand    
  Suggestion sucrée      PRESTATIONS TRAITEUR POSSIBLE 

Nous demander pour tout renseignement  
www.toque-et-passion.fr 

Menu enfant : plat et dessert  9 € 
(Mise à disposition rehausseur et jeux éducatif)      LES PRIX SONT NETS ET SERVICES COMPRIS  
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 


