MENU FETE DES LUMIERES 30€00 ttc

MISE EN BOUCHE

ENTREE

Foie gras mi cuit maison, chutney pommes et poires
Créme de chataignes perlée a I’huile de noisettes et pancetta grillée
Saumon mariné en ravigote de féves et paille de poireaux

PLAT

Entrec6te grillée a la fleur de thym, réduction d’estragon
Dos de lieu braisé aux girolles, beurre blanc safrané
Magret de canard, déglace au vinaigre de framboises

DESSERT

Fondant au chocolat

Macaron glacé a la pistache

Verrine creme bralée et mousse de marron aux pommes caramelisées
Demi Saint Marcellin affiné

14€00
12€00
12€00

16€00
16€00
16€00

5€00
5€00
5€00
5€00



